
A LA CARTE MENU – nederlands

VOORGERECHTEN  
vega Nomadisch Broodplankje (vegetarisch) 
 – algerijns brood met dips en olijven 12.5
 Halima (vegetarisch) 
 – algerijnse pannenkoek met labneh en granaaatappelsiroop 9.5
 Kaboeia (veganistisch) 
 – pompoensoep met algerijns brood 11.5
 Wortelsalade (veganistisch) 
 – geroosterde wortel met kastanjechampignons  11.5
 Venkelsalade (vegetarisch) 
 – venkel met vijgen en yoghurt knoflooksaus 11.5
vis Zabana  
 – gemarineerde octopus met salade 16.5
 B’stilla Aisha 
 – nomadisch pasteitje met kabeljauw 14.5
vlees Merguez (halal) 
 – merguez met kikkererwten 15.5

HOOFDGERECHTEN 
vega Zineb (vegetarisch) 
 – pompoen gevuld met wilde spinazie, geitenkaas en zoete vruchten 21
 Koning Aubergine met Choukchouka (veganistisch) 
 – aubergine gevuld met geroosterde paprika, uien en tomaten  18.5
 Tajine Boilem (veganistisch) 
 – gestoofd artisjokhart met doperwten en pastinaak   17.5
vis Deedee 
 – sashimi tonijn met punt paprika en sperziebonen 21
 Tati 
 – zalm van de bbq met gember en citroengras 18.5
 Gamba’s el Hanout 
 – gebakken gamba’s met ras el khellout  19.5
vlees Tajine Moumi (halal) 
 – gestoofde kip met dragon en tijm 17.5
 Tajine Raï (halal) 
 – gestoofd lam met ras el khellout 21

BIJGERECHTEN 
 – couscous 6.5
 – saffraan rijst 6.5
 – geroosterde aardappel  6.5
 – groenten van het seizoen 7.5

DESSERT 
 Baklava 
 – met vanille ijs en fruit van het seizoen 10.5
 Chocolade Vijgen 
 – met chocolade ijs en fruit van het seizoen 10.5


